Notre Carte

Les Suggestions Entrées Chaudes

Moules Farcies (8 PIECES). . uuutiuuiiiiitiiiii i e 12.00 euros
Risotto verde , poclé de champignons, Espuma parmesan(Sans gluten)...................10.00 euros

(Euf Parfait- Lentins de chénes et pleurottes en persillade
dentelle de jambon Ibérique ... 12.00 euros

Soupe de Poissons maison avec sa rouille et ses Croutons...........ooevvviviiiiiiiini 12.00 euros

Les Suggestions Entrées Froides

La Bagna cauda (Légumes croquants — Créeme anchois a Iail)...............................8.00 euros

Légumes grillées maison/rougaille. Poivron, courgette, tomates endive champignons..10.00 euros

Planche de Charcuterie Ibérique..........ooooiiiiiiiiii i 15.00 euros
/2 Langouste Mayonnaise Atlantique (220-250 gt)........coooeiiiiiiiiiiiiiiiii i 24.00 euros
Sashimi de saumon fumé maison (120-140gr) — Glace aux herbes........................ 14.00 euros
Portefeuille de Magret de canard au fole @ras.............oooviiiiiiiiiiiiiii i 12.00 euros
Les huitres n° 3 fines de claires de Marennes Oléron...................... ... .0 pieces....12.00 euros

12 pieces....24.00 euros
Le foie gras dans tous ses états (opéra, creme bralée, macaron)...............ooouee 16.00 euros
Carpaccio de Poulpe —Espuma tomate seichée.............oooooiiiiiiiiiiiiiii i, 10.00 euros
La Gaufre au saumon fumé maison a la sciure de hétre - creme ciboulette ............13.00 euros
Tataki de Beeuf laqué- Coleslaw asiatique..........ooviiiiiiiiiiiiiiiii e 13.00 euros
Rosace de melon /porto et jambon Cru. ... iviuiiiiiiii i 12.00 euros

Menu enfant (moins de 12 ans)
12 Euros

(Euf Cocotte Ou Salade de tomates Ou jambon blanc
koA

Finger colin meuniere .Ou Aiguillettes de poulet roties aux herbes Ou Steack haché du Boucher
koA

Glace smartie’s Ou yaourt Ou compote



I.es Viandes et Poissons

Crumble de filet de dorade au basilic.........oooviiiiiiiiiiiii 16.00 euros
Bar entier (400/600 gf) tOt AU fOUL. ...ttt e, 26.00 euros
Raviolis ala Daube..... ..o, 15.00 euros
Souricette de Porcelet/Polenta CrémeUSe. ..o ettt e 16.00 euros
Magret de canard fumé — cuisson basse température Jus miel et épices douces......... 18.00 euros
Tartare de Beeuf charolais coupé au couteau frites /Salade............cceeeeviniinnnnee.. 15.00 euros
Le Jarret d’agneau de 7 heures — Ecrasé de pomme de terre a la truffe.................. 20.00 euros
Joue de Beeuf — Tagliatelles aux ceufs frais............oooooiiiiiiiiiiiii i, 15.00 euros
Farcis Nigois (tomate-poivton-courgette) /Riz....c.o.ooviviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 15.00 euros
Encornets farcis a la Sétoise maison / tiz pilaf.........ocoviiiiiiiiii i 16.00 euros
Paélla Valencienne (minimun 2 personnes) - sut commande......................25.00/par personne

La Marmite des Flots Bleus
(Filets de dorade sébaste, filet de rouget grondin, langoustine, couteaux, noix de Saint Jacques,

poulpe, seiche, gambas, soupe de poiSSOn)........ccvvvvvvvvvvsvee e e e envvneeennnnn. . 28.00 euros
Le Braséro au charbon de bois (pour 2 personnes)..........coooevviniiiiniinnn.n 26.00/par personne
(Poissons et crustacés)

Le Braséro avec langouste en plus (pout 2 petrsonnes)..................uv ... 41.00/pat personne

I1 est préférable de réserver son Braséro, produit trés demandé

ILes Desserts

Mousseux Framboise -Vanille /sorbet maison..........oviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaaaan . 7.00 euros
Tiramisu au thum Don Papa / glace maison..........cooviiiiiiiiiiiiiiiii i 6.00 euros
Tarte au citron Metinguée /sorbet MaiSON. .......vvuiitiiiiiiiii i 7.00 euros
Ile Flottante fruits secs caramEliSEs. ... .iiiuiiiiit it 7.00 euros
Streusel aux trois chocolats/Glace MAISON. . .vee et tunn ettt e, 8.00 euros

Nos Glaces maison (vanille, chocolat, café, framboise, ,mandarine, orange banane cannelle)

2 Quenelles......... 4.60 euros 3 Quenelles ......... 6.90 euros

Assiette de frUItS dE SAISOMN. . u vttt et e et e e e e e e e e e e e e e e 8.00 euros



